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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaring, og adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav, kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder, samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionsområdet.
Kontrolleret mundlig procedure ved varmebehandling
herunder temperaturmåling. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsdisk, produktionsområde,
kølerum samt køleskabe og frostrum på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af salgsdisk,
produktionsområde, kølerum samt køleskabe og frostrum på
lager. Kontrolleret skadedyrssikring af vareindleveringsdør på
lager herunder at den slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning fra december 2018 til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret at
virksomhedens indstik-termometer er funktionelt og
vedligeholdet samt procedure for desinfektion inden brug.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret at virksomheden som
minimum skilter med at forbruger kan får oplysninger vedr. allergener på forespørgsel, samt Virksomhedens
viden og procedurer for oplysning om allergener til kunden, samt datablade med ingredienslister på samtlige
produkter. Ingen anmærkninger


