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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
udskåret oksekød samt oksepistoler samt hele højreb i
kølerum. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
opskæringslokale og kølerum, herunder rengøring af båndsav
og kødhakker. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
ovenstående lokaler og inventar. Ok. Vejledt om lapning af
belægning på gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens skriftlige
risikoanalyse samt dokumentation for varemodtagelse og
opbevaring for perioden fra sidste tilsyn til d.d. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kalvehaler samt grovparterede oksekroppe, ud fra
følgesedlerog handelsdokumenter. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.


