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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer i mælkekøler og pålægskøler i butik
samt på lager, ingen anmærkninger. Kontrolleret stikprøvevis
temperaturer i køleenheder i butik og på lager, ingen
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens procedurer for
tilbagetrækning/tilbagekald, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af lager,
herunder tætsluttende dør ved varemodtagelse og ud til
overdækket lagerrum, hvor der opbevares returemballage,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse og
opbevaringstemperatur, stikprøvevis fra oktober 2018 til dags
dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at oplysninger om
allergener kan fås på selvbetjent uemballeret brød og kager,
virksomheden har produktinformation hængende ved
bake-off-udsalget, ingen anmærkninger.


