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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare herunder afdækning og temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Buffetområde herunder produktbærende overflader, gulv og
vægge i køkken samt køleinventar herunder hylder, bordben og
vægge ved opvskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle og nedkølings kapacitet, produktbærende
overflader i køken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varemodtagelse samt stikprøvevis
dokumentation for varemodtagelse siden sidste tilsyn og til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
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Særlige mærkningsordninger: Ydet generl vejledning om det økologiske spisemærke. Vejledt generelt om
virksomheden kan indhente mere information på fødevarestyrelsens hjemmeside og det økologiske
spisemærke.dk


