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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Konttrolleret opbevaringstemperatur i
køleinventar, herunder køleskabe, kølebokse samt fryser i
produktionskøkken, adskillelse af fødevarer, herunder frugt og
grønt, tildækning af fødevarer, opbevaring af tørvarer på lager,
mulighed for håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kontrolleret produktionskøkken med inventar, herunder
opvaskerum, køleinventar, glatte overflader herunder
bordflader, tætningslister på køleinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Det oplyses, at hul i gulv ved afløb vil blive
udbedret samt nye fuger i gulv under opvaskemaskines i
hjørnet overgang fra gulv til væg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation og resulater for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning fra december 2018 til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


