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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder i betjeningsområde og
baglokaler. Målt opbevaringstemperatur i køle og frysemøbler
og kontrolleret adskillelse og tildækning af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
serveringsområde samt baglokale, herunder at overholder og
inventar fremstår hele og vaskbare. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
egenkontrolprogram er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol i
forbindelse med varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling og varmholdelse af fødevarer i perioden for
april 2018 til d.d. Kontrolleret at virksomheden har udført årlig
kontrol og revision af egenkontrollen. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på
følgende produkter: Slikvarer, kolonialvarer samt kølekrævende
fødevarer. Ingen anmærkninger.


