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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set arbejdsgange i køkkenet herunder
adskillelse mellem råt og tilvirket og de forskellige afdelinger
(varm, kold, opvask m.v.) Set opbevaring af fødevarer i
kølerum/køleskabe herunder opbevaringstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet, virksomheden har redegjort for hoved rengøring
efter jul/nytår.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
Inventaret. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollen fra sidste
tilsyn og til dags dato. Virksomheden oplyser de overgår til
elektronisk egenkontrol fra 1. feb 2019.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


