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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse/varm
holdelse herunder temperaturkontrol af varmeskab-OK, Vejledt
konkret om at der skal tages temperatur målinger på
varme/køleskab hver dag og mindst 3 målinger pr. gang på et
eller flere produkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Vejledt generelt om håndvask
og god hygiejne ved håndtering af fødevare i satellit køkken.
stikprøvevis kontrol af køle/frys samt varme/køle-skab-OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation på udførelse af egenkontrol
via e-dokumentation for perioden 03.11.2018-d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis kontrol af holdbarheds dato på
kølevare.


