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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
kontrolleret at der er mulighed for vask og tørring af
hænderne. Set affaldshåndteringsplads, samt gennemgået
procedurer for varelevering, samt for håndtering af rester.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Set generel
rengøring af tilvirkeområde, opvaskeafdeling, køle-og
fryseskabe samt varemodtagelse. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: tilvirkelokale, kølerum samt frostrum. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
tilsætningsstoffer.
Set dokumentation for udført kontrol af varemodtagelse,
opbevaring på køl og frost, opvarmning i hele 2018. Der
dokumenteres sjældent nedkølilng idet det ikke sker ofte.
Vejledt om at dokumentere denne del.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er konstateret: det er ikke den gældende
kontrolrapport der hænger ved indgangen, men den fra 2016.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af grøn farvestof til augurkesalat
Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i
kategorier.


