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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set adgang til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir. Virksomheden har redegjort for
tilvirkning af mad til ældre samt selskabsmad ud af huset.
Drøftet sikker tilberedning af rosastegt kød med
centrumstemperatur på 54 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Koldt
og varme køkken, opbevaringslokale, kølerum mv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Den generelle vedligeholdelse af lokaler og
inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation af udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaring på køl/frost,
opvarmning og nedkøling for perioden siden sidste tilsyn i
november 2017 og frem til d.d.
Vejledt virksomheden i at skrive decimaltal med ved
opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside samt ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden anvender ingen tilsætningsstoffer.


