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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder i produktionsområder, temperaturer
i køleskabe med fisk og kølerum samt mundtlige procedurer for
nedkøling uden anmærkninger. Virksomheden kan mundtligt
redegøre for håndtering af 3-timers opbevaring af sushiris,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, grill-områder, opvaskelokale, bar og lager
uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
borde i produktionskøkken uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for håndtering af sushi ris uden anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation af varemodtagelse, opvarmning,
nedkøling og håndtering af sushi ris fra oktober 2018 indtil dags
dato uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med at oplysning om allergene ingredienser kan fås på
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forespørgsel, ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed på norsk laks til sushi samt røget laks uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret cvr.nr uden anmærkninger.


