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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Der er en del små fluer på loftet over produktionsområdet og
på loftet i opvasken. Desuden er nogle omkring den lange rist i
gulvet ved røremaskinen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da der ikke er konstateret
små fluer i fødevarerne.
Vejledt konkret om bekæmpelse af fluer herunder brug af
kogende vand i samtlige gulvriste.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set produktion
af pizzaer. Opbevaringstemperatur og tildækning i køle- og
frostenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring i produktionsområde, opvask, køle- og frostrum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret:Risikoanalysen er ikke udarbejdet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der udarbejdes
en risikoanalyse snarest.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anvendt emballage er egnet til opbevaring af
fødevarer herunder plastbæger og plastposer.


