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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden redegjorde for håndtering af fødevarer på
buffet, herunder at eventuelle rester kasseres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken samt rengøring af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalysen og set dokumentation af
temperatur ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra
sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Særlige mærkningsordninger: Særlige mærkningsordninger:
Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke
med økologiprocent 60-90 % er overholdt. Kontrolleret
økologiopgørelser for marts-december 2018 og stikprøve af
følgesedler og kontrolleret forekomst af økologiske fødevarer,
ingen anmærkninger.


