
Georgs Æske

 

Integreret Institution

Skansevej 20

3400  Hillerød

12825234

0
07-02-2019 1
11-10-2018

1
08-05-2017

1
18-02-2015

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold. Procedurer for opvarmning/nedkøling af
fødevarer herunder korrekt brug af termometer.
Termometerne er kalibreret under tilsynet, i forhold til
nedkøling. Procedurer for varemodtagelse herunder evt.
temperaturkontrol. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har et lager med fryser i kælderen, i lageret er
der en del uvedkommende inventar som ting, legetøj m.v. der
er fx. umuligt at kontrolleret skadedyrsikring.
Vejledt generelt om regler for lagerfaciliteter i kælderen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet med arbejdsborde, skuffer og skabe. Køleskabe og
fryser i kælderen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Vejledt om at revidering af risikoanalyse og
egenkontrolprogram

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Varemodtagelse,
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temperaturopbevaring, opvarmning og nedkøling for sidste kontrolbesøg og frem til d.d. Gennemgået
resultaterne for nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


