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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og
risikovurdering,skadedyrssikring, sporbarhed, og registrering fx
ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af løssalgsbrød og slik,
opbevaringstemperaturer i køleboks og frysere. Virksomheden
har ingen håndvask i butikken, alt brød tages med handsker og
tang, og det vurderes derfor at håndvasken i baglokalet under
de foreliggende omstendigheder er nok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende butikslokale med
inventar, køle og fryseenheder, lagerlokale i kælder og bøtter
med bland selv slik.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butikslokale med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for varemodtagelse samt køle og
frysekontrol.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Kontrolresultat videreført fra tidligere ejer eller tidligere virksomhed, set underskrevet tilladelse til overførsel af
historik.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


