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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, opbevaring og adskillelse af fødevarer herunder
temperaturmålinger på køl og frost, samt opbevaring af
tørvarer på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktions køkken og lager i
kælder, herunder renholdelse af produktbærende overflader,
komfur, emfang, hylder, skabe, gulve, vægge, køle og fryse
faciliteter. Serverings område herunder borde og stole.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken, lager i kælder og
serveringsområde, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram, stikprøvevis kontrolleret
temperaturmålinger på varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling fra maj måned 2018 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


