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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
temperaturer på køleenheder i butik, herunder køledisk med
fersk fisk samt mejerikølerum på lager, ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af fødevarer i brødskab, i
pålægskøler samt i mejerikølerum, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for håndtering af uemballeret brød og
kager udbudt til salg i selvbetjent skab i butik, ingen
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden har procedurer
for tilbagetrækning, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
returflaskeområde på lager samt procedurer for daglig og
ugentlig rengøring heraf, ingen anmærkninger. Kontrolleret
rengøring af frugt- og grøntafdeling, herunder procedurer for
daglig og ugentlig rengøring heraf, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på varemodtagelse, fra oktober 2018 til
dags dato, ingen anmærkninger.
Kontrolleret: dokumentation for udført egenkontrol på
opbevaringstemperatur.
Følgende er konstateret: virksomheden har enkelte mangler i
dokumentationen for perioden nevember 2018 til dags dato,
frekvens er én gang om ugen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrol. Vejledt konkret om egne fastsatte frekvenser skal
følges.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


