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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået processer for
produktion af most, virksomheden pasteurisermosten ved 80
grader i lukket beholder herefter tappes det i poser. ingen
anmærkning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedure for cip rengøring,
brug af rengøringsmidler samt produktions lokale, ingen
anmærkning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
produktion lokale og lager/salgslokale, ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikovurdering af
varmebehandling, holdbarhed ved stuetemperatur og efter
åbning samt gennemgået procedure for tilbagetrækning af fejl
produktion, ingen anmærkning.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret, Plast
poser til aftapning af most ved høje temperature, følgende er
konstateret, virksomheden havde ikke datablad for FKM
liggende, virksomheden anmodes om, at skaffe
baggrundsdokumentation som dokumentation for korrekt brug
til næste kontrol besøg.


