
SAKURA

 

v/Jing-Ming Weng

H.C. Ørsteds Vej 68

1879  Frederiksberg C

29942196

0
08-02-2019 1
16-05-2018

1
06-11-2017

1
01-06-2017

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Procedure for produktion af sushiris, indfrysning samt
udskiftning af retter på running sushi bånd.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder, lager og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder (lokale, inventar). Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse,
opvarmning, nedkøling, indfrysning samt PH-måling af sushiris.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der skiltes med at oplysninger om allergener
kan fås ved henvendelse til personalet.


