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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe og
aftørringspapir i produktionskøkken. Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder procedure for
håndtering af morgenmadsbuffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hygiejnen i
tilvirkningsområdet, herunder gulv, vægge og loft, køle- og
fryseenheder og opvaskemaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde herunder drift inventar
fremstår velvedligeholdt med hele og vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, temperaturopbevaring og nedkøling for
perioden oktober 2018 og frem til d.d. Set virksomheden
egenkontrolprogram med risikoanalyse, tilpasning til
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har dokumenteret
opvarmning forkert i egenkontrolprogrammet for periode
1-11-2018 til og med 6-2-2019.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden nedkøler
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fra 78°C til under 10°C på 3 timer og kan derfor redegøre en opvarmning.
Virksomheden ringer til konsulat med det samme og fejlen bliver rettet.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr-nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


