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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i kølemøbler, mundtlige procedure for produktion af
morgenmadsbuffet herunder styring af tid samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionsområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølemøbler, gulv, loft i
produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulv og udstyr i
produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for
temperaturopbevaring og opvarmning for perioden august
2018 og frem til d.d. Set virksomheden egenkontrolprogram
med risikoanalyse, tilpasning til virksomhedens aktiviteter.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer.


