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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for adskillelse under
produktion.
Procedurer for pakning af diverse middagsretter.
Procedurer for kalibrering af termometre.
Set opbevaring, adskillelse samt tildækning af fødevarer på køl
og frost.
Set opbevaring af emballage på depot i kælderen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af udstyr og inventar i
produktionsområde. Set vedligehold af kølerum samt fryser og
depot i kælderen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning samt nedkøling for
perioden oktober 2018 - d.d..
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
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information om allergene ingredienser. Det er oplyst, at der serveres for en lukket kreds. Set virksomhedens
interne system for bemærkninger om allergi, diabetes m.v..
Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastemballage 6 stk hvide CPET til
middagsretter samt guld og sølv plastfilm til fødevarer.


