Kontrolrapport

Virksomhed Lanternen

Aktivitetscentret Maria Magdalene
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Denne kontrol, dato

20-02-2019

Adresse Vestergade 114
Postnr/By 8550 Ryomgard Tidligere kontrol
CVR-nr. 29189978 Dato 03.05-2017
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 14-08-2014
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Maerkning og information 1
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Afdelingen har plads til 8

beboere. Der tilberedes dagligt morgenmad og aftensmad, i

weekend/helligdag alle maltider. | kgkkenet handteres rat kgd
og jordholdige gr@gntsager, fersk kgd og fisk modtages udskaret

og klar til brug, ok. Der foretages dagligt kontrol af temperatur

og datokontrol ved opbevaring af fgdevarer i kglere, ok. Kgler i

kekken til dagens brug gvrige kgl/frys i seperat lokale, ok.
Beboere deltager sa vidt muligt i indkgb og madlavning. Indkgb

foretages i lokale dagligvarebutik. Ved indgang til kgkken er der

adgang til seperat handvask og forkleeder anvendes, ok.

Hygiejne: Renggring: Renhold i kgkkenets omrade, herunder

renhold i kgleskab og opvaskemaskine, set, ok. Opvask i

maskine med skyl over 80 grader, ok. Ny udsug er pa plan, ok.

Virksomhedens egenkontrol: Ugentlig dokumentation efter

kontrol ved kgleopbevaring, varmebehandling og nedkgling, set

fra sidst 2018 og 2019, ok. Hertil oplyses at temperatur i kgler
og efter varmebehandling kontrollere visuelt dagligt, ok.

Uddannelse i hygiejne: Madlavning i kgkkenet, alle som

deltager er instrueret i personlig hygiejne, handvask, hygiejne

regler ved tilberedning af fedevarer, ok.

Meerkning og information: Der indkgbes pa kundekort ved

dagligvare butik, kvitteringer set - hver maned sendes faktura

pa indkgbte varer.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



