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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer i
produktionsrum kontrolleret .-ok. Procedure for indkøb og
håndtering gennemgået.-ok. Gennemgået modtagelse,
oplagring, samt flaskning af produkter.
Hygiejne: Rengøring: Lokale og inventar kontrolleret.-ok.
Procedure for rengøring gennemgået. Vejledt om hvordan
flasker til genbrug kan udføres.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokale og inventar kontrolleret,.ok.
Vejledt om regler for overvågning af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: program gennemgået indeholdende
varemodtagelse, opbevaring, sporbarhed, tilbagetrækning,
revision.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan. Gennemgået risikoanalyse
for cider produktion. Kemiske, fysiske og mikrobiologiske risici.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Råvarer til produktion samt tekniske hjælpestoffer.
Ingen anmærkninger. Vejledt om bedre id på faktura omkring
køberoplysninger, produkt id og kgmængder samt lotnr styring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre.


