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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrollerett faceliter til
hygiejnisk vask og tørring af hånder i bake off delen,
varmeholdelse af pølser, opbevaring af køle- og ikke
kølekrævende fødevarer, temperaturi i køle- og fryseenheder.
Vejledt konkret om at æg skal opbevares imellem +5 grader og
+12 grader. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af vaskbare
overflade på lager, i køle- og fryseenheder, butik samt bake-off
delen. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for gennemført egenkontrol fra september
2018 og til dags dato, indenfor varemodtagelse, opbevaring af
kølekrævende fødevarer, varmeholdelse af pølser. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af
kontrolrapport. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
fødevareaktiviteter, registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret krydskontrol på frugt og grønt i
løssalg, følgende frugter er kontrolleret: Rød grape, kiwi,
blommer, pærer, og tomater for mærket/skiltet med
oplysninger om oprindelsesland. OK


