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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har mundtligt redegjort for optøning af letfordærvelige
fødevarer, således at denne foregår hygiejnisk forsvarligt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Virksomheden har mundtligt redegjort for brug af 3 timers
reglen ved kølebrug til pizzaproduktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, samt set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside. Konkret vejledt om
opdatering af visning af kontrolrapport på hjemmeside.


