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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, oplysningspligt på allergener, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har redegjort
for tilvirkningsformer i løbet af dagen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, lagerlokale og
køkkeninventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Generel
vedligeholdelse af køkken. Følgende er konstateret: Kant på
bordplade fremstår slidt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden har planer om istandsættelse.
Vejledt generelt om lokaler hvor der findes fødevarer skal
holdes i god stand og være rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
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Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for aktiviteterne. Virksomheden havde relevante spørgsmål i forhold
til endelig udarbejdelse af egenkontrol. Virksomheden er vejledt i udarbejdning af egenkontrolsprogram.
Gennemgået Fødevarestyrelsens eksempel på egenkontrol med virksomheden. Ok.


