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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
styrring af holdbarheder på an brudte dressinger. Kontrolleret
adskillelse mellem virksomhedens og private fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
lagerlokale, herunder udstyr, inventar og overflader. Vejledt
generelt om løsningsforslag for renholdelse af inventar under
ovnen hvor saltdispenser er placeret. Kontrolleret procedure
for renholde af troltex loft på lager, virksomheden har
redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
overflader i køkken og på lager. Vejledt om metode til
behandling af ubehandlet trædørkarm bag køleskab, ansvarlig
oplyser, at denne vil blive lakeret. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling og
varemodtagelse i åbningsperioden for 2018 samt
januar/februar måned 2019. Virksomheden er konkret vejledt
om løsningsforslag, således det tydeligt fremgår af
dokumentation hvornår denne er udført. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på
kølekrævende fødevarer samt slik. Ingen anmærkninger.


