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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost,
herunder i kantiner med ingredienser til pizzaer. Det var sæbe
og engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i pizzeria.
Vejledt om korrekt termometer til brug ved varmebehandling
af fødevarer (indsticktermometer).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af pizzeria og køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation fra sidste kontrolbesøg frem til dags dato for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, samt opvarmning og
nedkøling af kødsovs og chilisovs, når disse fremstilles.
Virksomheden er vejledt om at tilføje dokumentation for
varmebehandling af fx. ½ grillkylling, burgers og lasagne i
skema for varmebehandling.
Kontrolleret virksomhedens risiko analyse blanketterne 8, 9 og
11. Vejledt hertil om korrekt udfyldelse af "trin 1" i
blanketterne. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


