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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af fødevarer på og udenfor køl/frost.
Virksomheden har redegjort for håndtering af pølser, og
oplyser at de anvender 3-timersreglen under opvarmning,
ingen anmærkninger. Følgende er konstateret: Temperatur i
kølemontre til opbevaring af smurt sandwich, pølsehorn mm.
måles til 6,7 grader, virksomheden oplyser at lågerne har været
åbnet af flere omgange, grundet tilvirkning af sandwich.
Forholdet vurderes på denne baggrund som en bagatelagtig
overtrædelse. Konkret vejledt om løsningsmulighed for
overvågning af temperatur i kølemontre.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
tilvirkningsområde/udskænkningsområde, butikslokale,
herunder gulve og køle-/fryseinventar, køle-/fryserum samt
gulv og opbevaringshylder på lager, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret vedligehold
af butikslokale, udskænknings-/tilvirkningsområde, lager samt
køle-/fryseinventar, ingen anmærkninger.
Kontrolleret vedligehold af kasse til opbevaring af frosset
wienerbrød samt skab til opbevaring af røremaskine, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført egenkontrol på varemodtagelse, opbevaring samt
varmebehandling for perioden januar 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


