
AMU-center Aalborg

 

 

Sofievej 61

9000  Aalborg

10255384

01-03-2019 1
10-01-2019

2Hygiejne: Vedligeholdelse
30-04-2018

1
09-02-2017

1
1  
 
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Faciliteter til vask og tørring af hænder.
OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af væg og yderport til varmerum, loftareal over køkken,
opvaskeområde og kantine samt rør i gulvet på tørlager.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Køle og
frysefaciliteter. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opbevaringstemperatur,
varemodtagelse samt opvarmning og nedkøling fro perioden
juni 2018 til d.d. Set virksomheden skriftlige procedure for årlig
revision herunder skadedyrssikring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


