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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der er
procedurer for recepter der anvendes til produktion af
fødevarer i virksomheden, herunder at recepter revideres efter
behov. Ligeledes har køkkenchefen redegjort for nuværende.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af forkøkken og
lager herunder at oveflader fremstår rene. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
forkøkken, herunder gulv som er helt nyt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
implementeret brug af tilsætningsstoffer i deres risikoanalyse.
Der er beskrevet at virksomheden skal kontrollere at det
anvendte tilsætningsstof anvendes efter rigtig indeling, samt at
evt. mængdebegrænsninger overholdes. Ingen anmærkninger.
Der der konkret vejledt om at virksomheden nedskriver, hvad
køkkenchefen fortæller på tilsynet, at de tilsætningsstoffer der
anvendes, kontrolleres på Eu´s database, efter indplacering i
kategori for den enkelte fødevare. Til at hjælpe med
indplacering i kategorier, kan den danske udgave af
fødevarelisten bruges.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens brug af tilsætningsstoffer. Virksomheden anvender
Stabiliserende tilsætningsstof, der er gennemgået procedurer for dette. Ingen anmærkninger.


