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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Tilvirkning af aftenens menu
kamsteg med tilbehør er kontrolleret uden anmærkninger
herunder anvendelse af gode arbejdsgange med adskillelse,
køleopbevaring, håndvask samt styring af holdbarhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med udstyr og lager
under produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring og vedligehold af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med
dokumentation af varemodtagelse og køleopbevaring år til
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


