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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold. Set forhold til hygiejnisk vask og
opbevaring af arbejdsbeklædning og viskestykker. Drøftet
procedure for langtidsstegning og set risikoanalyse på sous
vide. Drøftet procedure for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af produktionskøkken med inventar,
køleskabe, lagret og serveringsområdet. Konkret vejledt om
kun at bruge godkendt desinfektionsmidler. I opvaskerummet
er begyndene skimmelvækst ved rørføring i loft. I kølerummet
fremstå blæserne lettere støvet. Forholdene vurderes under de
foreliggende omstændigheder som bagatelagtige
overtrædelser. Vejledt konkret om renholdelse og desinfektion
af området for at holde skimmelvækst nede.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra oktober
2018 til d.d. Følgende er konstateret: Virksomheden har
frekvens for dokumentation af egenkontrol hver uge. I enkelte
måneder er der kun dokumenteret egenkontrol halvdelen af
gangene. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om overholdelse af egen fastsatte frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: emballage til varme fødevare.


