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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering af
inventar Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: butiks
lokale , produktions lokale, opbevaringens lokale samt frost
enhed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Entrecote fra USA.
Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for lagesaltning af
kødprodukter med anvendelse nitrit.Virksomheden er vejledt i
brug af antioxidant som ascorbat til saltlage på mellem 300-
400 mg / kg kød få at mindske dannelsen af nitrosaminer
Virksomheden ønsker ikke kontraprøve


