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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskeforhold med sæbe og papir, opbevaring og
adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav samt
temperaturkontrol af køleenheder, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for holdbarhedsvurdering af smurte
sandwich og smørrebrød, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedurer for varemodtagelse, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for varmebehandling af pølser,
herunder styring af temperatur og varmholdelse, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af opvaskerum,
herunder bord, vask og opvaskemaskine, ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring af køle- og frostrum samt udsalgsdisk,
ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for daglig og
ugentlig rengøring af produktionsområde og køle-frostrum,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Kontrolleret dokumentation for udført
egenkontrol på områderne: varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og varmholdelse, fra
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februar 2019 til dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


