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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opbevaring og håndtering af fødevarer, herunder opbevaring af
fødevarer på køl og frost og at der er sæbe og
engangspapirhåndklæder ved håndvask i køkken. Ok.
Følgende er konstateret: Der kommer øvrig personale i
køkkenet, som enten kun spritter hænder eller går direkte i
køleskabet uden forudgående håndvask. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om gældende regler for at
færdes i køkkenet herunder at håndvask med sæbe og vand
samt tørring af hænder i fx engangspapirhåndklæder ikke kan
erstattes af sprit.
Hygiejne: Rengøring: Køkken. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Køkken med opvaskemaskine. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning af fødevarer,
temperaturopbevaring i perioden januar 2019 til d.d. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret at der på
færdigpakkede fødevarer, som ikke er spiseklare, er mærket
med at de skal opvarmes til 75 grader. Ok. Vejledt om regler
vedrørende information om allergene ingredienser, herunder
at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.


