Kontrolrapport

Virksomhed Struer Grand Hotel

Adresse @Pstergade 24

Postnr/By 7600 Struer
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Denne kontrol, dato

08-03-2019

Tidligere kontrol
Dato 25.09-2018

CVR-nr. 30044622
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 31.10-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret

side 1 af 2

opbevaringstemperaturer pa fgdevarer i kglerum, koldjomfru

og i frostrum. Kontrolleret og gennemgaet procedurer for

opbevaring af fersk hakkekgd. Gennemgaet procedurer for

tilvirkning, forbrug samt opbevaring af dressinger og

mayonnaiser, herunder gennemgaet procedurer for

holdbarhedsvurderinger heraf. Kontrolleret procedurer og

adfzerd vedrgrende personlig hygiejne, blandt

rk¢kkenpersonalet, hygiejniske hdndvaskeprocedurer og

handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk

handtering og opbevaring af arbejdstgj og private genstande.

Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og t@rring af heender i

kekken og ved personalefacilitetter. Ingen anmaerkninger.

Felgende er konstateret: Der er i kglerum med kgd og fisk

opbevaret fisk med en temperatur pa +4.grader, virksomheden

oplyser at fisken lige er optget og skal anvendes til

fiskefrikadeller, virksomheden startede varmebehandling under

tilsynet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af kelerum,

frostrum, ismaskine og koldjomfruer. Gennemgaet procedurer
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1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Struer Grand Hotel

Adresse @Pstergade 24

Postnr/By 7600 Struer

CVR-nr. 30044622

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

for vask og skift til rent arbejdstgj. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemfgrelse og resultater vedrgrende

varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, tilstreekkelig varmebehandling af fgdevarer, varmeholdelse af

fedevarer og tilstraekkelig nedkgling af fedevarer for perioden fra 2. november 2018 til dags dato. Kontrolleret

virksomhedens arlige revision af egenkontrolprogram, samt virksomhedens revision af skadedyrsgennemgang

via dokumentationer af 26. januar 2019. Ingen anmeerkninger.

Maerkning og information: Kontrolleret stikprgvevist holdbarhedsmaerkning af hjemmelavede produkter, samt

kontrolleret stikprgvevist holdbarhedsmaerkning af fgdevarer pa kgl generelt. Ingen anmaerkninger.
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