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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fersk fisk og
fiskevare i butik og på lager. Kontrolleret isning af fersk fisk i
salgs disk og i kølerum. Målt opbevarings temperatur i
kølefaciliteter. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: butik
med inventar, opskærings område med inventar, kølerum og
opvaske faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: salgsområde med inventar, opskærings lokale med
inventar, kølerum og opvaske afdeling. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse,
opbevarings temperatur, opvarmning og nedkøling fra
1/10-2018 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens indstiks
termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.



Adamsens Fisk v/Mike Jørgensen

 

 

Havnen 1

3250  Gilleleje

39193205

Kontrolrapport

side 2 af 2

01-03-2019

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v.
(handelsbetegnelse, produktionsmetode og fangstområde).
Andet: Kontrolleret uden anmærkninger: partikontrol på torsk.


