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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved hånvask i køkken -ok. Kontrolleret
hygiejnisk opbevaring af fødevarer samt
opbevaringstemperatur i køl og frost-ok. Kontrolleret
salatbuffet, samt at der benyttes lange redskaber og små
kantiner til fødevarer, for god hygiejne ved buffet -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken ,
opvaskeafdeling, kølerum, koloniallager -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at der er risikoanalyse for alle
virksomhedens aktiviteter, der er udpeget relevarnte CCP,
angivet frekvens for kontrol og dokumentation, angivet kritisk
grænse og korrigerende handling -ok. Kontrolleret
dokumentation for perioden januar til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling-ok
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent : 30-60 %er overholdt.
Kontrolleret markedsføring med spisemærket, mængde af
økologiske råvarer på koloniallager, regnskab for 4. kvartal
2018, samt fakturaer og posteringer stikprøvevis-ok.
Kontrolleret gældende leverandørerklæring-ok.
Emballage m.v.: Emballage, frysepose, egnet til fødevarer-ok.


