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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, popbevaring af fødevare på og udenfor
køl, stikprøvevis kontrol af temperatur i køle og fryse inventar,
virksomheden meddeler procedure for nedkøling af
tarteletfyld, afdækning af fødevare i anbrud,
personalebeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirknings område ved ovne og bagebord herunder vægge og
lofter, kølerum herunder hylder, stativer og indamper,
opvaskeområde herunder vægge lofter samt gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af gulv, vægge og lofter i
køkken, køle og nedkølings kapacitet. Der ses enkelte
spækkebræder der fremstår slidte. Forholdet vurderes som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for tilsætningstoffer.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af:
tilsætningsstoffer herunder golden gul farve og ammonium karbonat, golden blå farve og rød farve.
Virksomheden har forevist doseringsvejledning.
Vejledt konkret om datablade på tilsætningsstoffer


