Kontrolrapport

Virksomhed Lagkagehuset a/s

Denne kontrol, dato

19-03-2019
Adresse Indre Ringvej 25
Postnr/By 7000 Fredericia Tidligere kontrol
CVRnr. 20213094 Ralo
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
b bl it e Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbader
4

@ Badeforlaeg, politianm., karanteene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
] Anden kontrol

| forbindelse med udvidet fgrstegangskontrol er virksomheden

blevet vejledt krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert

tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,

sporbarhed, anprisninger fx pa menukortet, gkologi samt

vaesentligt 2endrede aktiviteter.

Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: kontrolleret opbevaring af temperatur

kreevende fgdevarer i kpleskabe og betjeningsomrade. Vejledt

rkonkret om opbevaring af sandwich med letfordzervelig palaeg i

max tre timer nar de ikke opbevares under 5°C.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af lokaler og udstyr i

betjeningsomrade og baglokale.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: vedligeholdelse og indretning af lokaler.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: gennemgaet risikovurdering samt kontrolleret

aktiviteter og frekvenser for dokumentation.

Meerkning og information: Kontrolleret fglgendevirksomhedens

procedure for information om allergene ingredienser. Ingen

anmeaerkninger.

Godkendelser m.v.: kontrolleret virksomhedens aktiviteter og

at lokaler er passende for aktiviteter.

m; Miljg- og Fedevareministeriet
- [@devarestyrelsen

45 min.
Kontrollens varighed
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