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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Målt
temperatur i køle- og fryseskabe. Procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Procedurer for opvarmning/nedkøling af fødevarer herunder
korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet med køleskabe, fryser, opvaskemaskine,
arbejdsborde og salgsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Set dokumentation for udarbejdelse
af skadedyrsikring omkring rørføringer i lager i kælderen, det
udføres den 21. marts 2019.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set risikoanalyse for
varemodtagelse blanketter 1,2,3.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: aremodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
sidste kontrolbesøg og frem til d.d. Set nyt
egenkontrolprogram.


