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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur og adskillelse i køleskabe, opbevaring
af krydderier. Kontrolleret brug af IR termometer ved måling af
fødevarer ved varemodtagelse. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende køleskabe inkl.
gummilister, hylder og bundplade, emfang, ovn, hylder og
borde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af opvaskemaskine og ovn.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for modtagelse af færdigtilberedt kold og varmt
mad.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set stikprøvevis
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
varmebehandling fra december 2018 og frem til dags dato.
Generelt vejledt om at tilrette frekvensskema, så det passer til
ændret frekvens for udførelse af egenkontrollens
gennemførelse.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af tilsætningsstoffer: Virksomheden anvender ikke
tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger.


