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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur, hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køl og frost -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køl og frost-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret i køkken -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden 1. januar til idag for opbevaringstemperatur og
opvarmning af fødevarer -ok. Virksomheden oplyser, at der ikke
nedkøles fødevarer i afdelingen, men at de ikke opvarmer mere
end nødvendigt-ok. For virksomheden sker varemodtagelse
fælles i Pejsestuens lager, og virksomheden oplyser, at det
indføjes i egenkontrol-ok. Virksomheden oplyser, at der er lavet
risikoanalyse og idag oplyses at det isættes egenkontrolmappe.
Der er udpeget relevante CCP, angivet frekvens for kontrol og
dokumentation, samt kritisk grænse for
opbevaringstemperatur og opvarmning-ok.
Virksomhed oplyser, at der indsættes korrigerende handling for
CCP, samt at kritisk grænse for varemodtagelse revideres, pt. 7
grader, således det er jf. reglerne for letfordærvelige
varmebehandlede, nedkølede fødevarer max 5 grader, som
beskrevet på produktet. Det vurderes som en bagatelagtig
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overtrædelse.


