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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, adskillelse -og
overdækning af fødevarer i kølerum, adskillelse af
fødevaregrupper i opbakningskøkken i kælder, herunder
adskillelse under produktion samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktionsområde,
opvaskeområde samt opbakningskøkken i kælder, herunder
overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for anvendelse af tilsætningsstoffer
og farvestoffer ift. recepter, herunder brug af Agar og Citras i
frugtgeleer. Ingen anmærkninger.
Der er vejledt om brug af Eu databasen ved mængdeberegning
ved brug af tilsætningsstoffer.
Der er set udført dokumentation for indfrysning af fersk fisk for
perioden december 2018 frem til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Kontrolrapport stod i vindue men helt nederst i vinduet, så den
ikke var letlæselig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
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synlighed af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for anvendelse af
tilsætningsstoffer og farvestoffer ift. recepter, herunder brug af Agar og Citras i frugtgeleer. Ingen anmærkninger.
Der er vejledt om brug af Eu databasen ved mængdeberegning ved brug af tilsætningsstoffer.


