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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring og adskillelse af
fødevarer i kølerum og under produktion, temperatur i køle- og
frostinventar, håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning i
køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, køkken og opvask.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer for
desinfektion, alt desinfektion foregår i opvaskemaskine, ingen
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering,
affaldsbeholdere og procedure for skadedyrssikring, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med gode
arbejdsgange for tilsætningsstoffer.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
fra december-2018 til dags dato på temperaturkontrol af køl,
frost, varemodtagelse, varmebehandling og varmholdelse,
ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens brug af
tilsætningsstoffer. Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden oplyser, at den kun anvender tilsætningsstoffer med quantum satis (kulør,
bagepulver) Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af
fødevarer i kategorier.
Emballage m.v.: Kontrolleret emballage der kommer i direkte kontakt med fødevarer, ingen anmærkninger. (film.
plastposer)


