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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
forhold i køkken, opbevaringstemperatur på køl og frost,
hygiejnisk arbejdsbeklædning. fødevare adskillelse på lager.
ingen anmærkninger. Generelt vejledt om hygiejnisk
opbevaring i kummefryser når der dannes rim på kanterne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken og på lager. ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om at skadedyrssikre vinduet i køkkenet hvis
det skal stå åben. ejer har fjernet nettet.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra sidste tilsyn til .d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning, nedkøling,
varmholdelse, årlig revision. ingen anmærkninger
Kontrolleret risikoanalyse for kemiske forureninger ved
stegning af pomfritter. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Kemiske forureninger: Kontrolleret procedure for stegning af
pomfritter og risikoen for dannelse af akrylamid. ingen
anmærkninger.


