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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i køkken og personaletoilet, opbevaringstemperatur
på køl og frost, håndteringen af fødevarer til buffet sker
hygiejnisk forsvarligt. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse at inventar og
udstyr i køkken og på lager. ingen anmærkninger. Generelt
vejledt om at sikre bedre renholdelse under inventar på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken og på lager. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
tilsætningsstoffer, at de skal sikre sig at de ikke anvender større
mængde en det tilladte. ingen anmærkninger
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation fra januar 2019 til
.d.d. på varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og
frost, opvarmning, varmholelde. ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser at de vil gå over til elektronisk
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse at
tilsætningsstoffet MSG. Følgende er konstateret: Virksomheden
anvender 1tsk. = 3 g MSG til 1300g grønsager. På posen står der
at en ½ tsk. = 2,5 g. anbefalingerne siger 10g pr. kg. Forholdet
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vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Da virksomheden ikke overstiger grænseværdien. Vejledt generelt
om at de skal sikre sig gode arbejdsgange for at vide hvad grænseværdien er inden de anvender stoffet.
Virksomheden ved godt at man ikke må anvende ubegrænset da det kan skade, de anvender sukker som
ers.tatning for MSG


