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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Sæbe og
papir til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og udstyr i køkken,
grovkøkken, opvaskeafdeling og cafe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader som kommer i berøring med fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning af fødevarer. Vejledt
generelt om nedkøling skal foregå fra 65° C - 10° C på max 3
timer jf. virksomhedens egenkontrolprogram. Dokumentation
skal derfor ikke skrives efter 1 time, hvor temperatur ikke er
nået ned endnu. De produkter og portioner der er forevist ved
kontrollen, vurderer Fødevarestyrelsen godt kan nå korrekt
nedkøling inden for de 3 timer. Forholdet betragtes som under
bagatelgrænsen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af madkulør. Vejledt generelt om anvendelse af
tilsætningsstoffer.


